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„Moment mal“, werden jetzt alle sagen, die 
sich auf Norderney ein bisschen auskennen. 
„Das neysPlace war doch das Restaurant mit 
der Schirmbar, wo bei Sonnenuntergang 
regelmäßig Musik der Rockband AC/DC lief.“ 
Stimmt. Zum Jahresende 2023 hat Karl-Hans 
Sigges die rund zehn Jahre lang von ihm be-
triebene Gastronomie am Yachthafen in neue 
Hände übergeben. Den Namen hat er mit an 
die Kaiserstraße genommen, wo der Spirit des 
neysPlace auch am neuen Standort weiter-
lebt - direkt an der Promenade mit herrlichem 
Meerblick. Die Karte der neuen Bar-Terrasse 
bietet die bekannten und beliebten Snack-Ge-
richte wie zum Beispiel die Currywurst „Dort-
Mund“, Backfisch mit Kartoffelsalat, neysTapas 
oder selbstgemachte Pasta. Während der Som-
mersaison gibt es auf Nachfrage sogar fangfri-
schen Hummer, den der Hotelinhaber eigens 
von Helgoland abholt. Nicht zu vergessen 
die Mantaplatte - und dazu vielleicht ein Glas 

edlen Champagner oder kühlen Weißwein. Für 
einen gelungenen Urlaubstag.

Die eingangs erwähnten Kuchen und Tor-
ten kann man auch und vor allem drinnen im 
bereits genannten Loungebereich probieren 
- unabhängig vom Wetter. Ein besonderer Tipp 
ist die süße Happy Hour zwischen 13 und 16 Uhr
für Hotelgäste. Kuchen und Torten gibt es dann 
mit einer Kaffeespezialität zum Sonderpreis. 
Was das neysPlace betrifft, ist Karl-Hans Sigges 
sehr glücklich mit seiner neuen Bar-Terrasse für 
die wärmere Jahreszeit. „Der Name sagt alles, 
was wichtig ist. ‚neys‘ ist nicht nur Norderney, 
sondern auch das neysPlace - für mich einer der 
schönsten Plätze hier auf der Insel.“

NEYSPLACE
www.neysplace.de
Kaiserstraße 24 - 26548 Norderney
(04932) 898404
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NEYSPLACE
Neue Bar-Terrasse an der Kaiserstraße

Es gibt Neuigkeiten an der Kaiserstraße 24. Kein Wunder. In einem 4-Sterne-Superior Spa- und 
Resorthotel wie dem Strandhotel Georgshöhe ist immer etwas in Bewegung - „übrigens seit 25 
Jahren das höchstklassifizierte Hotel auf Norderney“, so Inahber Karl-Hans Sigges. Die Gäste ge-
nießen die exklusive Lage in der Sprühzone des Meeres - „bei geöffnetem Fenster werden sie mit 
Aerosolen versorgt“, die außergewöhnliche Atmosphäre des Hotels mit seinen Designzimmern, 
dem über 4.000 qm großen Spa-, Wellness- und Fitnessbereich sowie dem kulinarischen Angebot 

unter der Leitung von Küchenchef Ulf Franke. Seit diesem Sommer komplettiert eine feine Schön-
wetter-Bar „mit neuem Loungebereich mit zu öffnendem Dach“ die Außengastronomie - das 
neysPlace. Bis weit in den Herbst öffnet die neue Bar-Terrasse an warmen und trockenen Tagen. 
„Und wenn es doch mal etwas windiger wird, steht die Lounge mit zu öffnendem Dach zur Ver-
fügung.“ Der gemütlich-stilvolle Pavillon lädt dann ab 13 Uhr zu raffiniert zubereiteten Snack-
Gerichten und passenden Getränken ein. Wer möchte, kann hier auch die köstlichen Kuchen- und 
Tortenkreationen aus der hauseigenen Hotel-Konditorei genießen. Unsere Empfehlung - die Ma-
carons, französische Leckerbissen aus Baisergebäck mit unterschiedlichen Füllungen, zählen zu 
den besonderen Spezialitäten der neuen Konditormeisterin des Strandhotels Georgshöhe.
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